
Rapide et précise :
Un contrôle de température optimal pour un chocolat toujours parfaitement tempéré.

Intelligente et intuitive :
3 étapes courtes, des instructions claires et un résultat parfait.

Pour tous :
Du passionné au chocolatier professionnel : avec le Easy Temp, tout devient simple.

Adaptée à la maison :
Convient à tous les plans de travail, vitrines, même dans les plus petites cuisines.

QU’EST-CE QUI REND LE EASY TEMP UNIQUE ?

•	 Capacité de la cuve : 3 kg de chocolat
•	 Système de refroidissement : Refroidi par air
•	 Boîtier : Acier inoxydable
•	 Puissance : 230 V monophasé 50/60 Hz
•	 Dimensions externes : 510 x 510 x 260 mm
•	 Poids : 18 kg

Le Easy Temp, la trempeuse qui allie simplicité et technologie dans un design élégant et compact.
Conçue pour les débutants, pensée pour les boutiques et parfaite pour les particuliers qui ne se contentent que de la 
meilleure qualité.
Aucun bouton superflu, aucun réglage compliqué, seulement une précision pure dans un boîtier élégant et raffiné.

DÉCOUVREZ LE EASY TEMP !
PETITE PAR SA TAILLE. GRANDE PAR SON IMPACT.

CHOCOLATEWORLD.BE MACHINERY MADE IN BELGIUM

http://chocolateworld.be
https://www.facebook.com/ChocolateWorldAntwerp/
https://www.instagram.com/chocolateworldantwerp/
https://www.youtube.com/user/CWAntwerp
https://www.tiktok.com/@chocolateworldantwerp
https://www.linkedin.com/company/chocolate-world/

